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Reer het < in cen kom los met de kamemelk en voeg de to-
matenpuree, peper, zout en het aroma toc en meng goed door
elkaar. Voeg hieraan de havermourvlokken toe en schep het
mengsel poed om, zodar de vlokken bedekr zijn. Zet her algedek:
weg, Rasp in de tussentijd de kaas Voeg deze na een halfuurrje
toc aan het mengsel en roer goed door elkaar. Vorm er mer je
handen 4 ronde kocken van. Druk het mengsel goed aan!

Doe war boter in de pan en bak hierin de rondjes op haltheog

vuur tof Z¢ aan beide djden goudbruin gjn. Serveer e warm.




